Pannenkoeken @ DEC DANSSTUDIO

Lieve dansers, ouders en vrienden,

DEC Dansstudio organiseert net als vorig jaar een pannenkoekenverkoop
ten voordele van onze dansschool. Het gaat om ambachtelijke
pannenkoeken van “Dries”, die we verkopen aan 9€ per pakket van 12 stuks
(1kg). Deze zijn vers gebakken en kunnen perfect ingevroren worden.

Wil jij onze dansstudio ook mee steunen?
Hoe kunnen jullie ons hierbij helpen?

e Jezelf verwennen met 1 of meerdere pakketten...
e Familie, vrienden, buren, klasgenoten, collega’s, ... aansporen om ook
deel te nemen aan onze verkoop.

EXTRA MOTIVATIE!

De persoon die de meeste pannenkoeken verkoopt ontvangt een DEC
waardebon ter waarde van 50,00 EUR, te gebruiken bij het inschrijvingsgeld
voor het 29 semester of voor het nieuwe dansjaar 2027-2028.

Deze waardebon kan eveneens omgeruild worden in onze DEC shop.

BESTELLING:
Stuur jouw bestelling door naar info@dansstudio-ec.be of
geef de bestelling in onze cafetaria af.

TIMING:
Bestellingen kunnen worden doorgegeven t.e.m. woensdag 18 november
2026. De afhalingen worden voorzien op 27, 28 en 30 november 2026.

BETALING:

Stort het totaalbedrag op het rekeningnummer van DEC DANSSTUDIO:
BE68 7340 3810 4134 met vermelding van: Pannenkoeken + Naam.
Opgelet: Pas na betaling is de bestelling definitief en zal u een
bevestigingsmail ontvangen.

Wij hopen alvast op een massale verkoop en

danken jullie nu al voor jullie steun!! I_f\
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Naam + voornaam :

Gewenst aantal pakketten pannenkoeken (*):

Totaalbedrag (1 pakket = 9€)

Email adres:

Telefoonnummer:

DUID HET GEWENSTE AFHAALMOMENT BIlJ DEC AAN:
o Vrijdag 27 november tussen 17u00 en 21u00
o Zaterdag 28 november tussen 9u00 en 14u00

o Maandag 30 november tussen 13u00 en 22u00

(*) 1 pakket bevat 1 kg ofwel 12 pannenkoeken en kost 9€.

“Dries” Pannenkoeken zijn altijd vers gebakken en zonder bewaarmiddelen.
Elk pakket is voorzien van een leveringsdatum en een houdbaarheidsdatum.
De houdbaarheidsdatum is altijd zeven dagen na levering bij maximaal
zeven graden C. Deze kunnen ook ingevroren worden.



